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LA COMIDA HISPANA MAS CONOCIDA EN EL MUNDO

CUISINE FRANCAISE

By Nehir INCIRC

Dans la cuisine francaise, ce que
je préfere, Cest :

Esgargots a la bourignonne:

L'un des plats spécifiques a la
France, les escargots a |Ia
bourguigne, occupe la premiére
place et est traditionnellement
servi en entrée.

Crepes Suzette:
La répe Suzette est
traditionnellement servie avec

une sauce au grand marnier
Macarons

Les  macarons,
cafés francais.

Eclair

L'éclair est un gateau francais. Ce
dessert est un dessert populaire
en Turquie. Le nom Eclair signifie

éclair en francais.

également
appelés biscuits moelleux, sont
vendus comme desserts dans les

By Agnes ZARRAGA

En la comida hispana lo que mads
me gusta es:

Semilla de girasol: Recolectadas
en América del Norte por
viajeros espafioles en 1850, se
cultivaron omo plantas
ornamentales en jardines de
Espaiia. El girasol se produjo
como planta oleaginosa en Rusia
y luego se extendid por toda
Europa. Hoy en dia a los turcos
también les gustan mucho las
semillas de girasol.

Taco: Se puede hacer de muchas
maneras. En su elaboracién se
utilizan tortillas, carnes, quesos
y diversas verduras.

By Omer ERYILMAZ

Me gustan especialmente los tacos
porque tienen muchos alimentos
diferentes dentro de un plato.
Nachos: Este platillo, es uno de los
entrantes de la cocina mexicana,
se prepara con ingredientes como
pepinillos con queso cheddar y
jalapefio, aguacate, carne molida,
carne, pollo, frijoles mexicanos,
sobre tortillas o chips de maiz
picantes. Los nachos son como
patatas fritas y puedes mojarlos en
varias salsas como: guacamole y
salsa picante.

Chocolate: ¢Sabias que este
producto también fue descubierto
en México?

DEUTSCHE KUCHE

Currywurst;
Currywurst ist ein Fast-Food-

Ich mag die deutsche Kiche am
liebsten

Schnitzel;

Das Schnitzel ist ein dinnes
geklopftes und dann paniertes
gebratenes Fleischkotelett, das
in deutschsprachigen Ldndern
und gemeinden ein kulinarisches
Grundnahrungsmitte ist.

Brezel;

Brezel ist gine Art
ofengebackenes Brot  aus
lockigem Teig.

Gericht deutschen Ursprungs, das

aus  gedampfter, gebratener
Wurst besteht, meist
Schweinefleisch, das

typischerweise in mundgerechte
Stiicke geschnitten und mit
Curry-Ketchup gewirzt wird

Berliner Krapfen

Ein Berliner ist ein deutscher
Marmeladenkrapfen ohne
zentrales Loch, hergestellt aus
siiBem, in Schmalz oder Speisedl
frittiertem Hefeteig, mit
Marmeladenfillung und meist
mit Puderzucker Gberzogen.



